Haccho Miso
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Dal 1600

Continuiamo a proteggere il sapore
lradizionale e la tecnica artigianale,
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K Maruya Haccho Miso
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Si cuoce al
% vapore la soia

La soia cotta al
vapore viene
appallottolata
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Gli artigiani accumulano una ad una le pietre




Aspettando il tempo della mattirazione,
viene lasciato alla legge della natura
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KK Maruya/Haccho Miso




